1. pielikums
Iepirkuma ID Nr. CNP/2024/27
nolikumam 

TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
Iepirkuma  “Ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšana Cēsu novada izglītības iestādēs”,
Identifikācijas Nr. CNP/2024/27,
1.daļai “Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Priekuļu vidusskolā”


Tehniskā specifikācija izstrādāta 2024. gada martā

1. Pretendentam jānodrošina ēdināšanas pakalpojumu sniegšana:
1. 1.  Priekuļu vidusskolas (turpmāk tekstā – skola) 1. – 9. klašu izglītojamiem – pusdienas;
1. 2.  1.– 4. klašu izglītojamiem, kuri mācās dienas pagarinātajā grupā – launags;
1. 3.  skolas darbiniekiem;
1. 4.  kā arī skolā organizēto pasākumu dalībniekiem.
2. Ēdināšanas pakalpojumu sniegšanas vietas Priekuļu vidusskola, Cēsu prospekts 46, Priekuļi, Priekuļu pagasts, Cēsu novads, LV-4126.
3. Ēdināšanas pakalpojumu apjoms:
3.1. ēdināšanas pakalpojums jānodrošina:
	Ēdienreize
	Klašu grupa
	Skaits 2024./2025.

	Pusdienas
	1.-3. kl.
	117

	
	4.-6. kl.
	114

	
	7.-9. kl.
	105

	
	Darbinieki
	~ 27

	Launags
	1.-4. kl.
	~20



4. Ēdināšanas pakalpojuma apjoms var mainīties, ņemot vērā šādus apstākļus:
4.1. klašu piepildījumu;
4.2. skolēnu brīvdienas, ekskursiju un pārgājienu dienas, sporta dienas, projektu nedēļu;
4.3. skolas slēgšanu darbinieku atvaļinājuma, brīvlaiku un svētku dienās u.c.
5. Ēdināšanas pakalpojuma apjoms kompleksajai ēdināšanai (izglītojamo skaits, kuriem jānodrošina ēdināšana) tiek precizēts katru darba dienu līdz plkst. 09.00.
6. Ēdināšanas pakalpojuma sniegšanas laiki:
6.1. 1.- 9. klašu izglītojamo ēdināšana 3 (trijos) pusdienu starpbrīžos no 11.15-13.15; konkrētu laiku un klašu grupas saskaņojot ar skolas administrāciju;
6.2. launags 1.-4. klašu izglītojamiem plkst. 13.30 – 14.00;
7. Kompleksajās pusdienās nodrošina ēdiena (zupas, gaļas ēdienu, piedevu, mērces, salātu) pasniegšanu klašu izglītojamiem kopējos traukos, no kuriem izglītojamais pats uzliek ēdienu, veidojot savu porciju. Ēdienu pasniegšana var tikt organizēta ar ēdienu letes – marmīta palīdzību. Ēdiena pasniegšanas metodika jāsaskaņo ar Pasūtītāju. Otrā ēdiena piedevās  (griķi, rīsi, makaroni, kartupeļi u.c.) nodrošināt izvēli.
8. 1.-3. klašu izglītojamiem ēdienu palīdz sadalīt porcijās ēdnīcas personāls un pedagogi.
9. Pretendents nodrošina ēdamzāles galdu noformējumu (salvetes, dekorus).
10. Pretendents nodrošina, ka ēdamzāles galdi un krēsli ir kopti un tīri.
11. Pakalpojuma sniedzējs nodrošina bufetes pakalpojumus saskaņā ar šādiem nosacījumiem:
11.1.  bufetes darba laiks ir no 8.00 līdz 14.30;
11.2. bufete nodrošina veselīgu uzkodu un dzērienu sortimentu; 
11.3. bufetes sortimenta cenas nevar pārsniegt attiecīgo preču/ ēdienu vidējās mazumtirdzniecības cenas valstī; 
11.4. par bufetes pakalpojumiem izglītojamie un darbinieki norēķinās uz vietas skaidrā naudā vai norēķinu karti (bezskaidras naudas norēķinu).
12. Pretendents veic precīzu uzskaiti par katram izglītojamam sniegtajiem ēdināšanas pakalpojumiem un nodrošina iespēju norēķināties par ēdināšanas pakalpojumu skaidrā naudā, ar maksājuma karti vai ar pārskaitījumu uz bankas kontu (pēc izglītojamo vai vecāku izvēles).
13. Pretendentam jānodrošina:
13.1. kompleksajās pusdienās 5% ēdiena rezerve, lai realizētu kopējo ēdināšanas sistēmu;
13.2. pēc Skolas pieprasījuma atbilstošu ēdināšanu gadījumos, kad izglītojamajam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija), kuras dēļ ir nepieciešama uztura korekcija;
13.3. pamatlīdzekļu un inventāra lietošana atbilstoši to ekspluatācijas noteikumiem;
13.4. trauku novākšanu, ēdamzāles uzkopšanu starp ēdienreizēm un dienas beigās, nomā nodoto telpu uzkopšana atbilstoši normatīvo aktu prasībām;
13.5. nomā nodoto telpu un iekārtu uzturēšanu kārtībā, to apkopi un remontu, kanalizācijas iekšējo un pieguļošo ārējo tīklu apkopi;
13.6. par saviem līdzekļiem virtuves ventilācijas iekārtu filtru nomaiņu un tauku ķērāja tīrīšanas darbus;
13.7. nomā nodoto telpu deratizāciju vai dezinfekciju atbilstoši normatīvo aktu prasībām;
13.8. nepieciešamības gadījumā nomā nodoto telpu kosmētisko remontu pēc Pasūtītāja ierosinājuma, lai nodrošinātu estētiski sakārtotu vidi visu mācību gada laiku (ne biežāk kā vienu reizi divos gados);
13.9. [bookmark: _Hlk163557576]ēdināšanas pakalpojuma sniegšanā nodarbināto darbinieku:
13.9.1. darba drošību un instruktāžu veikšana;
13.9.2. kvalifikācijas paaugstināšana;
13.9.3. veselības pārbaudes.
13.10. apkalpošanas personāla t.sk. darbinieka, kas veic ēdamzāles uzkopšanu, apģērba atbilstību vispārpieņemtajām etiķetes normām, t.sk. vienotu apģērbu (formu). Apģērbam (formai) jābūt tīram, kārtīgam, bez defektiem un jāatbilst higiēnas prasībām pārtikas uzņēmumā;
13.11. rakstisku informāciju no Iekšlietu ministrijas Informācijas centra Sodu reģistra, ka pakalpojuma sniegšanā nodarbinātā persona neatbilst Bērnu tiesību aizsardzības likumā noteiktiem ierobežojumiem strādāt izglītības iestādē (jāpievieno līgumam);
13.12. apliecinājums, ka pakalpojuma sniegšanā nodarbinātā persona apguvusi speciālās zināšanas bērnu tiesību aizsardzības jomā, atbilstoši 10.04.2014. Ministru kabineta noteikumiem Nr.173 „Noteikumi par kārtību, kādā apgūst specialās zināšanas bērnu tiesību aizsardzības jomā”;
13.13. higiēnas, ugunsdrošības, elektrodrošības, darba aizsardzības un citas normatīvajos aktos noteikto prasību ievērošanu;
13.14. patērētās elektroenerģijas, karstā, aukstā ūdens un kanalizācijas notekūdeņu apmaksu atbilstoši skaitītāju rādījumiem;
13.15. atkritumu izvešanu, slēdzot līgumu ar atkritumu apsaimniekotāju;
13.16. Lauku atbalsta dienesta izsludināto programmu „Skolas piens” un „Skolas auglis” pakalpojuma sniegšanu.
14. Ēdināšanas pakalpojuma sniegšanas tehniskais aprīkojums:
14.1. slēdzot nomas līgumu, pretendentam lietošanā tiek nodotas Skolas virtuves telpas un palīgtelpas, kā arī zemāk minētās Skolas virtuves iekārtas un inventārs ēdināšanas pakalpojuma līguma izpildei Cēsu prospektā 46, Priekuļos, Priekuļu pagastā, Cēsu novadā;
14.2. Pretendenta uzskatam, ka pakalpojuma sniegšanai nepieciešamas papildus iekārtas vai nepieciešams aizstāt esošās iekārtas ar jaudīgākām vai mazāk jaudīgām iekārtām, to, iepriekš saskaņojot ar Pasūtītāju, Pretendents veic pats par saviem līdzekļiem;
14.3. Pretendentam, nepieciešamības gadījumā, jānodrošina ēdināšanas pakalpojuma sniegšanai nepieciešamais papildus tehniskais aprīkojums (inventārs, trauki, t.sk. trauki ēdiena pasniegšanai un saimniecības pamatlīdzekļi);
14.4. Pretendentam jānodrošina vismaz viens maksimālajam ēdināmo izglītojamo skaitam nepieciešamais trauku un galda piederumu komplekts;
14.5. Pretendentam jānodrošina, ka trauki, galda piederumi un virtuves inventārs atbilst obligātajām nekaitīguma prasībām, kas noteiktas materiāliem un priekšmetiem, kuri nonāk saskarē ar pārtiku. Aizliegts lietot alumīnija galda piederumus un alumīnija traukus ēdiena pagatavošanai;
14.6. ieinteresētajiem piegādātājiem tiek nodrošināta Skolas virtuves telpu un inventāra apskate, iepriekš sazinoties ar kontaktpersonu Juri Sukaruku tālruņa Nr. 26173024;
14.7. pretendents nodrošina visu pakalpojuma sniegšanai nepieciešamo tehnisko aprīkojumu, tai skaitā, inventāru un saimniecības pamatlīdzekļus, visus nepieciešamos traukus saskaņā ar virtuves traukiem izvirzītajām prasībām tajā skaitā programmu „Skolas piens” un „Skolas auglis” realizēšanai.
15. Prasības ēdienam:
15.1. ēdiens tiek gatavots uz vietas Pasūtītāja telpās;
15.2. izglītojamo ēdināšanā izmantot Iepirkuma tehniskajā piedāvājumā BL, NPKS, LPIA produktu tabulā norādītos produktus, nodrošinot, ka pārtikas preču pavadzīmēs piegādāto produktu nosaukumi atbilst Iepirkuma tehniskajā piedāvājumā BL, NPKS, LPIA produktu tabulā norādīto produktu nosaukumiem, lai nodrošinātu iespēju izsekot produktu izcelsmi un atbilstību tehniskajam piedāvājumam Iepirkumā;
15.3. ēdienkartēs norādīto ēdienu gatavošanā dot priekšroku svaigiem un sezonāliem pārtikas produktiem, ņemot vērā augļu un dārzeņu pieejamībai tirgū, atbilstoši Zemkopības ministrijas izstrādātajam vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāram, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājas lapā internetā;
15.4. nodrošināt pasniegšanas dienā svaigi pagatavotu ēdienu no dabīgiem, neapstrādātiem pārtikas produktiem (piemēram, gaļa, zivis, olas, graudaugi, augļi, dārzeņi, kartupeļi), kas nav ģenētiski modificēti, nesatur ģenētiski modificētus organismus un nesastāv no tiem, kā arī papildus iekļaut uzturā arī apstrādātus un pārstrādātus pārtikas produktus (piemēram, maizi, jogurtu, sieru, gaļas produktus), kas nesatur ģenētiski modificētus organismus, nesastāv no tiem un nav no tiem ražoti, kam nav pievienoti aromatizētāji un pārtikas piedevas, kas noteiktas Ministru kabineta 13.03.2012. noteikumos Nr.172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”;
15.5. ēdieni jāgatavo no dažādām pārtikas grupām: dzīvnieku un putnu gaļa, zivis, dārzeņi, zaļumi, augļi, putraimi, maize, makaroni, piena produkti u.c., izmantojot pēc iespējas plašāku produktu klāstu ar attiecīgu kaloritāti;
15.6. ēdienam jābūt atbilstošai temperatūrai:
15.6.1. siltiem ēdieniem - temperatūra ne zemāka par +65oC;
15.6.2. aukstiem ēdieniem pasniegšanas temperatūra - ne augstāka pa +12oC;
15.6.3. pārējiem ēdieniem – atbilstoši organoleptiskajiem rādītājiem (garša, smarža, izskats).
15.7. ēdienam jāatbilst Latvijas Republikas dokumentos (normatīvajos aktos, rīkojumos u.c.) noteiktajām normām;
15.8. pusdienās tiek nodrošināts siltais ēdiens (sastāvdaļām un kalorijām visbagātākais), launagā– vēlams siltais ēdiens;
15.9. katras dienas ēdienkartē jāiekļauj dārzeņi, zaļumi, augļi vai ogas. Nedrīkst izmantot treknu gaļu, desas, cīsiņus, kečupu, majonēzi. Nedrīkst ēdiena gatavošanai eļļu lietot atkārtoti. Gaļa (arī vistas gaļa) saņemšanas brīdī nedrīkst būt maltā veidā.
15.10. katras nedēļas ēdienkarte jāsaskaņo ar skolas direktora pilnvarotu personu, pēc saskaņošanas tā izvietojama izglītojamajiem, vecākiem un darbiniekiem pieejamā vietā (skolas mājas lapā un/vai ziņojumu dēlī).
16. Pēc Skolas pieprasījuma veikt pasākumus saistībā ar pakalpojumu kvalitātes izvērtējumu, kā arī īstenot sadarbību ar Skolu, izglītojamajiem un izglītojamo vecākiem, lai uzlabotu pakalpojuma kvalitāti.
17. Pretendents sniedz ēdināšanas pakalpojumus saskaņā ar šādiem normatīvajiem aktiem:
17.1.  Pārtikas aprites uzraudzības likums;
17.2.  Bērnu tiesību aizsardzības likums;
17.3.  Ministru kabineta 13.03.2012. noteikumi Nr.172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”;
17.4.  Ministru kabineta 10.12.2019. noteikumi Nr.614 „Kārtība, kādā aprēķina, piešķir un izlieto valsts budžetā paredzētos līdzekļus izglītojamo ēdināšanai”;
17.5.  Ministru kabineta 12.08.2014. noteikumi Nr.461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”;
17.6.  Ministru kabineta 26.05.2009. noteikumi Nr.485 „Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība”;
17.7.  Ministru kabineta 15.09.2009. noteikumi Nr. 1056 „Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”;
17.8.  Ministru kabineta 29.09.2015. noteikumi Nr.545 „Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā”;
17.9.  Ministru kabineta 27.12.2002. noteikumi Nr.610 „ Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas”.


Tehniskās specifikācijas 1. pielikums
Priekuļu vidusskolas
virtuves inventāra saraksts

	N.p.k
	Nosaukums
	Inventāra numurs
	Daudzums

	1.
	Marmīts uz riteņiem 2GN1/1200,1.2kw
	Inv24/v000007

	1

	2.
	El.vāramais katls ME9-9-10BM380-415,19.2kw
	Inv24/v000008

	1

	3.
	El.panna ar paceļamo vāku 64l,9kw
	Inv24/v000009

	1

	4.
	El.konvektomāts ar dušu un adatu ar0.6GN 930X750X610
	Inv24/v000010

	1

	5.
	El.fritieris Master cook 8+8Lc
	Inv24/v000011

	1

	6.
	Ledusskapis ar til. 700l 740x750x2100
	Inv24/v000014


	1

	7.
	Ledusskapis ar til. 700l 740x750x2100
	Inv24/v000013
	1

	8.
	Ledusskapis ar til. 700l 740x750x2100
	Inv24/v000012
	1

	9.
	Marmīts uz riteņiem ar 3GN1/1Ēdiena servēšanai 1.4KW
	Inv24/v000015

	1

	10.
	El.dārzeņu smalcinātājs 4diskiemCHEF240X570X650,600W
	Inv24/v000016

	1

	11.
	El.gaļas maļamā mašīna 250w
	Inv24/v000017

	1

	12.
	El.plīts ar 6sildelement
b/cepeškr.ar gludo virsmu 19kw
	Inv24/v000018

	1

	13.
	E.trauku mazg.mašīna 800x700x1445
	Inv24/v000022
	1

	14.
	El.tvaika nosūcējs ar tauku filtru un apgaism. 1000x1000x450
	Inv24/v000020 

	1

	15.
	Mašīna kartupeļu mizošanai FAMA
	/P2208911
	1

	16.
	Tvaika nosūcējs artvaika filtru un apgaismojumu
	Inv24/v000024
	1

	17.
	Tvaika nosūcējs artvaika filtru un apgaismojumu
	Inv24/v000023
	1

	18.
	Planetārais mikseris V=20L
	Inv24/v000025
	1

	19.
	Darba galds no n/t ar pl. atvilktni
	Inv24/m000154
	1

	20.
	Darba galds no n/t ar pl. atvilktni
	Inv24/m000153
	1

	21.
	Sliežu paliktnis konvektomātam H700
	Inv24/v000026
	1

	22.
	Darba galdsno n/t 1000x500x850
	Inv24/m000155
	1

	23.
	Darba galds no n/t ar pl.malu un atvvilktni
	Inv24/m000156
	1

	24.
	Plaukts no n/t ar durvīm
(maizes uzgl.)
	Inv24/m000157
	1

	25.
	Galds ar iebūvētu izlietni 1600x700x850
	Inv24/m000158
	1

	26.
	Plaukts no n/t pie sienas 1200x300
	Inv24/m000159
	1

	27.
	Darba galds no n/t
200x700x850
	Inv24/m000160
	1

	28.
	Galds no n/t ar dubulto izlietni 1700x700x850
	Inv24/m000161
	1

	30.
	Darba galds no n/t ar divām izl. 1200x700x850
	Inv24/m000164
	1

	31.
	Darba galds no n/t ar divām izl. 1200x700x850
	Inv24/m000163
	1

	32.
	Darba galds no n/t ar caurumu 2000x700x870
	Inv24/m000165
	1

	33.
	Pēcmazgāšanas galds 700x700x870
	Inv24/m000166
	1

	34.
	Galds no n/t ar 2 izlietnēm 1600x750x850
	Inv24/m000167
	1

	35.
	Metāla skapis ar starp. 3durvju 1200x490x1800
	Inv24/m000169
	1

	36.
	Metāla skapis ar starp. 3durvju 1200x490x1800
	Inv24/m000170
	1

	37.
	Sienas skapis no n/t ar pl un durvīm 1000x300x600
	Inv24/m000171
	1

	38.
	Sastatņu skapji
	Inv24/m000178
	1

	39.
	Sastatne trauku žāv.no n/t 1500x500x1800
	Inv24/m000175
	1

	40.
	Sastatne trauku žāv.no n/t 1500x500x1800
	Inv24/m000174 
	1

	41.
	Sastatne n/t ar 5 pl. 900x500x1800
	Inv24/m000177
	1

	42.
	Sastatņu skapis ar 5 pl.
	Inv24/m000179
	1

	43.
	Reste trauku žāvēšana 1380x280
	Inv24/v000027
	1

	44.
	Gastronomijas  trauki  no n/t GN 1/1
	Inv24/v000028
	8

	45.
	Gastro  panna  no  n/t GN 1/1
	Inv24/v000029
	3

	46.
	Gastro panna no n/t GN 1/2
	Inv24/v000030
	4

	47.
	Gastro panna no n/t GN 1/3
	Inv24/v000031
	3

	48.
	Gastro pārsegs no n/t GN 1/1
	Inv24/v000032
	3

	49.
	Gastro pārsegs no n/t 1/2
	Inv24/v000033
	5

	50.
	Gastro pārsegs no n/tGN 1/3
	Inv24/v000034
	3

	51.
	Sastatņu skapis ar 5 plauktiem
	Inv24/m000178
	1

	52.
	Katls 45l
	Inv24/v000035
	1

	53.
	Katls 30l
	Inv24/v000036
	1

	54.
	Katls 15l
	Inv24/v000037
	2

	55.
	Katls 10l
	Inv24/v000038
	2






Tehniskās specifikācijas 2.pielikums
	Elektroenerģijas patēriņš ēdinātāja nomas telpās Priekuļu vidusskolā  01.01.2023. – 31.12.2023. Cēsu prospekts 46, Priekuļi, Cēsu novadā 

	janvāris 
	februāris 
	marts 
	aprīlis 
	maijs 
	jūnijs 
	jūlijs 
	augusts 
	septembris 
	oktobris 
	novembris 
	decembris 
	KOPĀ 

	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 
	kWh 

	560
	680
	600
	600
	560
	-
	-
	-
	680
	560
	680
	880
	5800


 
Ūdens un kanalizācijas patēriņš m3   ēdinātāja nomas telpās Priekuļu vidusskolā  01.01.2023. – 31.12.2023. Cēsu prospekts 46, Priekuļi, Cēsu novadā 
	janvāris 
	februāris 
	marts 
	aprīlis 
	maijs 
	jūnijs 
	jūlijs 
	augusts 
	septembris 
	oktobris 
	novembris 
	decembris 
	KOPĀ 

	Aukstais ūdens un kanalizācija 

	5
	8
	7
	6
	5
	-
	-
	-
	7
	6
	7
	6
	 57

	Karstais ūdens 

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-




7

